10.

Awsows Holrzofen

LASAGNA AL SALMONE E SPINACI )
LACHSLASAGNE MIT SPINAT & MIT GERAUCHERTEM
SCAMORZAKASE UBERBACKEN 15,50 €

LASAGNA CLASSICA
KLASSIKE LASAGNE GEFULLT MIT BOLOGNESE,
SCHINKEN & MOZZARELLA, UBERBACKEN MIT
BECHAMEL & MOZZARELLA 15,00€

CANNELLONI ALLA ROSSINI
CANNELLONI MIT RINDFLEISCH GEFULLT & MIT
TOMATENSOSSE & PARMESAN
UBERBACKEN 14,50 €

TORTELLINI AL FORNO
TORTELLINI IN BOLOGNESERAHM, ERBSEN &
SCHINKEN, MIT MOZZARELLA
UBERBACKEN 15,50 €

PENNE AL FORNO
PENNE IN BOLOGNESERAHM, ERBSEN &
SCHINKEN, MIT MOZZARELLA
UBERBACKEN 15,50 €

PENNE ALLA SCAMORZA AFFUMICATA
PENNE MIT GEKOCHTEM SCHINKEN &
MOZZARELLA MIT GERAUCHERTEM
SCAMORZAKASE UBERBACKEN 15,00 €

TORTELLONI GRATINATI
TORTELLONI GEFULLT MIT KARTOFFELN,
GETROCKNETE TOMATEN & SALSICCIAWURST
GRATINIERT MIT BOLOGNESE &
PARMESANKASE 16,00€

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
GNOCCHI AUS KARTOFFELN IN
TOMATENSOSSE & BASILIKUM MIT
MOZZARELLA UBERBACKEN 1490€

PARMIGGIANA ALLA MELANZANE
AUBERGINENSCHEIBEN IN EIHULLE GEBRATEN,
GESCHICHTET MIT TOMATENSOSSE
& PARMESANKASE - GRATINIERT 15,00€

INVOLTINI DI MELANZANE
GEROLLTE AUBERGINE MIT SCHINKEN &

MOZZARELLA GEFULLT, GRATINIERT MIT
TOMATENSOSSE & PARMESANKASE 15,50 €

et

12.

13.

14.

15.

16.

18.

19.

20.

21.

CARPACCIO ALBESE
DUNN GESCHNITTENES RINDFLEISCH MIT RUCOLA,
FRISCHE PILZE & GROBEN PARMESAN 16,50 €

ANTIPASTO MONTANARO
VORSPEISE MIT SALAMI, LUFTGETROCKNETER
CILENTO-SCHINKEN, KASE & OLIVEN 16,00€

FORMAGGIO CAPRINO INCAMICIATO
ZIEGENKASE IN SCHINKENMANTEL GEBRATEN
AUF GEBRATENEN PILZEN 15,00 €

ANTIPASTO DI VERDURE )
VERSCHIEDENES GEGRILLTES GEMUSE ANGEMACHT
MIT OLIVENOL AUS KAMPANIEN 16,00€

GAMBERETTI AL FORNO CON AGLIO

SCHRIMPS AUS DEM HOLZOFEN
MIT KNOBLAUCH & OLIVENOL 14,00€

FRESELLA CON POMODORINI E MOZZARELLA
BROTSALAT MIT MOZZARELLA & TOMATEN 13,00 €

sl rle

17.

INSALATA CAPRESE )
TOMATEN, MOZZARELLA AUS BUFFELMILCH
& FRISCHES BASILIKUM 14,00€

INSALATA DELLA CASA )
GEMISCHTER SALAT MIT WURZIGEN
PUTENBRUSTSTREIFEN 16,50 €

INSALATA MISTA
BUNTER SALAT, GURKEN, TOMATEN, ZWIEBELN,
PAPRIKA & MILDE PEPERONI 14,00€

INSALATA ITALIANA
BUNTER SALAT, EIER, GURKEN, TOMATEN,
ZWIEBELN, KASE, SCHINKEN & THUNFISCH 15,50 €

INSALATA DI MARE
MEERESFRUCHTESALAT MIT SELLERIE, ZWIEBELN
& KNOBLAUCH IN ZITRONE & REGIONALEM
OLIVENOL VERFEINERT 16,50 €

Z w Uor elfen
GIBT ES UNSER FRISCH GEBACKENES
BROT MIT KRAUTERN & REGIONALES OLIVENGL



22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

WW W&b
MACCHERONI DI FARRO CON ZUCCHINI E CAROTE
AUS DINKELMEHL MIT FRISCHEN TOMATEN,

KAROTTEN, ZUCCHINI & PARMESAN 15,00€

CHITARRINI AL LIMONE CON ZUCCHINI E GAMBERETTI
FRISCHE SPAGHETTI MIT ZITRONENGESCHMACK

MIT ZUCCHINI & SCHRIMPS 15,50 €
TORTELLONI RICOTTA E SPINACI )

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN GEFULLT MIT

RICOTTAKASE & SPINAT IN TOMATENRAHM 15,00 €

TORTELLONI Al FORMAGGI IN CREMA GORGONZOLA E NOCI
HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN GEFULLT MIT
KASE IN GORGONZOLACREME & WALNUSSE 15,50 €

TORTELLINI 2000
TORTELLINI MIT KNOBLAUCH, CHAMPIGNONS,

SCHINKEN* & TOMATENRAHMSOSSE 14,00€
TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO
TORTELLINI MIT SCHINKEN & RAHMSAUCE 13,50 €

TAGLIATELLE ALLA REALE
FRISCHE BANDNUDELN MIT ZWIEBELN, ERBSEN,
PILZE & GEBRATENE PUTENSTREIFEN

IN CURRYRAHM 15,50 €
TAGLIATELLE AL PESTO

FRISCHE BANDNUDELN MIT HAUSGEMACHTEM

PESTO 15,00 €

TAGLIATELLE AL SALMONE E GAMBERETTI
FRISCHE BANDNUDELN MIT LACHS, ZWIEBELN
& SCHRIMPS IN TOMATENRAHMSOSSE 16,50 €
SPAGHETTI ALLA SICILIANA
SPAGHETTI MIT KNOBLAUCH, CHILI & OLIVEN
IN TOMATENSOSSE 15,00 €
SPAGHETTI ALLA TARANTINA
MIT MEERESFRUCHTEN IN LEICHTER
TOMATENSOSSE & KNOBLAUCH 17,50 €
SPAGHETTI ALLA CRUDAIOLA
SPAGHETTI MIT FRISCHEN TOMATEN, FRISCHES

BASILIKUM & MOZZARELLA 15,00€
SPAGHETTI ALLA CARBONARA ORIGINALE

SPAGHETTI CARBONARA

MIT GUANCIALE & PECORINO 15,50 €

GNOCCHI SARDI CON SALSICCIA
FRISCHE GNOCCHI AUS HARTWEIZENGRIESS
MIT ITALIENISCHER WURST IN TOMATENSOSSE 15,50 €

PENNE ARRABIATA

MIT KNOBLAUCH, CHILLI & TOMATENSAUCE 14,00 €

31.

38.

39.

40.

a.

42.

43.

44,

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

FUSILLI AVELLINESI ALL' AMATRICIANA
FRISCHE PASTA MIT SPECK, TOMATENSOSSE
& PECORINOKASE 15,00€
PENNE DELLA CASA
PENNE MIT THUNFISCH, CHAMPIGNONS,
KAPERN, SARDELLEN,KNOBLAUCH, KASE
& OLIVEN IN TOMATENSAUCE 16,50 €
FUSILLI AVELLINESI CON POLPETTE DI MAIALE
FRISCHE PASTA IN TOMATENSOSSE MIT

FLEISCHBALLCHEN AUS SCHWEIN 16,00€

e
PETTO DI TACCHINO Al FUNGHI E POMODORI
GEBRATENE PUTE MIT CHAMPIGNONS & TOMATEN
DAZU KARTOFFELN & SALAT 20,50 €

PETTO DI TACCHINO ALLA GRIGLIA
GEGRILLTE PUTE DAZU KARTOFFELN & SALAT ~ 19,00€

BISTECCA Al FERRI
GEGRILLTES RUMPSTEAK AUS DEM SPESSART
DAZU KARTOFFELN & SALAT 2850 €

BISTECCA TAGLIATA CON RUCOLA E PARMIGIANO
GEGRILLTES RUMPSTEAK AUS DEM SPESSART
IN STREIFEN GESCHNITTEN UNTER RUCOLA
& PARMESANKASE MIT BALSAMICO 32,00€

Pesee

CALAMARI FRITTI
GEBRATENE CALAMARIS, MIT PIZZABROT & SALAT 17,00 €

CALAMARI “LIVORNESE”
GEBRATENE CALAMARIS IN LEICHTER
TOMATENSAUCE, MIT OLIVEN, KAPERN
& KNOBLAUCH, DAZU PIZZABROT & SALAT 1850 €

MISTO DI PESCE AL CARTOCCIO
GARNELEN, DORADEFILET, CALAMARI & SEPPIA
MIT KARTOFFELN & COCKTAITOMATEN IM HOLZOFEN
GEGART 2150€

GAMBERONI E CALAMARI
GEBRATENE GARNELEN & CALAMARIS
DAZU PIZZABROT & SALAT 20,00€

GAMBERONI AL FORNO CON AGLIO E PEPERONCINO
GARNELEN IM HOLZOFEN GEBACKEN MIT KNOBLAUCH
& CHILI TOMATENSOSSE DAZU PIZZABROT & SALAT 21,00 €

GAMBERONI FRITTI
GEBRATENE GARNELEN, PIZZABROT & SALAT ~ 21,00€

FILETTO DI SALMONE
GEGRILLTES LACHSFILET DAZU
ZUCCHINI/KAROTTEN & ROSMARINKARTOFFELN 21,50 €

FILETTO DI ORATA AL FORNO NEL POMODORO
FILET VON DER BRASSE IN TOMATENSOSSE MIT
OLIVEN & KNOBLAUCH IM OFEN GEGART
MIT SALAT & BROT 23,00€
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CAMPANIA

ROCCA DELL ANGELO / VENTICANO

TAURASI DOCG 40-€ 12,90€ 30-€
REBSORTE: 100 % AGLIANICO/ 24 MONATE BARRIQUE
BESCHREIBUNG: WEICH UND ELEGANT AM GAUMEN. FEINFRUCHTIGE
AROMEN VON KIRSCHKONFITURE. BOUQUET VON BROMBEERE,
VEILCHEN & EINEM LEICHTEN DUFT VON PFEFFER & KAKAO

IRPINIA AGLIANICO DOCG
REBSORTE: 100 % AGLIANICO
BESCHREIBUNG: EIN WERTVOLLER WEIN MIT STRUKTUR. EINE VOLLE,
DICHTE FRUCHT VON KIRSCHE, PFLAUME & ERDBEERE MIT
ERINNERUNGEN AN PFEFFER & GEWURZNELKEN

GRECO DI TUFO DOCG
REBSORTE: 100 % GRECO
BESCHREIBUNG: GOLDGELB UND SEHR INTENSIVER DUFT NACH
WEIBEN FRUCHTEN, AROMATISCHEN UND BALSAMISCHEN KRAUTERN
UND VOR ALLEM NACH MINERALISCHEN UND SCHWEFELHALTIGEN
NUANCEN. AM GAUMEN FRISCH.

0,75L 02L zm
MITNEHMEN

30-€ 990€ 20-€

33-€ 9950€ 22-€

FIANO DI AVELLINO
REBSORTE: 100 % FIANO
BESCHREIBUNG: DIESER FIANO DI AVELLINO ZEICHNET SICH DURCH
EINE STROHGELBE FARBE MIT GRUNLICHEN REFLEXEN AUS. DIE NASE
OFFNET SICH MIT ZARTEN AROMEN VON ZITRUSFRUCHTEN UND
ORANGENBLUTEN, ANGEREICHERT MIT NOTEN VON LINDEN- UND
MANDELPASTE. AM GAUMEN IST ES FRISCH UND AUSGEWOGEN, MIT
EINEM ANGENEHM VISKOSEN UND ANHALTENDEN ABGANG.

33-€ 950€ 22-€

0,75L 02L zum

TREDANIELE / TRENTINARA

650 METER BER DEM MEERESSPIEGEL VITNEHEN
ROSSO PAESTUM I.G.P. 48-€ 16-€ 38-E
REBSORTE: ~ CABERNET SAUVIGNON 90%, AGLIANICO 10%

BESCHREIBUNG: NOTEN VON ROTEN FRUCHTEN, SAUERKIRSCHEN UND REIFEN
PFLAUMEN, SUBEN GEWURZEN WIE WEIBEM PFEFFER UND ZIMTSTANGEN,
AUSGEZEICHNETER KORPER, MIT RUNDEN UND SEIDIGEN TANNINEN.

ROSSO CAMPANIA 1.G.P. 35-€ 1390€ 32-€
REBSORTE: ~ CABERNET SAUVIGNON 10%, AGLIANICO 90%
BESCHREIBUNG: ELEGANT UND STRUKTURREICH. INTENSIVE RUBINROTE
FARBE MIT VIOLETTEN REFLEXEN.

KOMPOSITION AUS FRUCHTIGEN DUFTEN MIT ANSPIELUNGEN AUF
AROMATISCHE KRAUTER, PFLAUME, SCHWARZKIRSCHE UND SUBE GEWURZE.
NOTEN VON DUNKLEM TABAK, LEDER UND TINTE. FRISCH, MIT WARMER
ELEGANZ UND REICHER STRUKTUR MIT RUNDEN UND KOMPAKTEN TANINEN.

VESALI FIANO CAMPANIA IGP
REBSORTE: 100 % FIANO
BESCHREIBUNG: EIN ELEGANTER, EINZIGARTIGER UND UNVERWECHSELBARER
WEIN. INTENSIV UND LEUCHTEND STROHGELB, DUFTENDEN NOTEN VON
KAMILLE, MOSCHUS, AKAZIE UND EUKALYPTUS, VOLLMUNDIG UND WURZIG,
HARMONISCH UND AUSDRUCKSSTARK, MIT ANGENEHMER FRISCHE

43-€ 13,50€ 33-€

SPUMANTE BRUT
REBSORTE: 100 % FIANO
BESCHREIBUNG: EIN INTENSIVER UND EINNEHMENDER BRUT, DER
OLFAKTORISCHE KOMPLEXITAT UND HARMONIE VEREINT, AUCH DANK DER
LANGEN LAGERUNG AUF DER HEFE. DAS ENTSCHLOSSENE UND BRILLANTE
STROHGELB WIRD VON EINER SEHR FEINEN UND ANHALTENDEN PERLAGE
GESCHMUCKT. ER BIETET EINEN RAFFINIERTEN UND VERFUHRERISCHEN
GESCHMACK FUR SEIN OLFAKTORISCHES GEPACK, IN EINER ASSOZIATION VON
BLUMIGEN NOTEN, AROMATISCHEN KRAUTERN, ZARTEN ROSTUNGEN UND
MINERALISCHEN ANKLANGEN. IM MUND IST ER VON SELTENER ELEGANZ,
DICHT UND LEBENDIG, MIT EINER PERFEKTEN SAURE-HERZ-BALANGE, DIE
ZUM ERNEUTEN PROBIEREN EINLADT.

45-€ 01L 6,50€ 35-€
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PIEMONTE

0,75L 02L zum

MITNEHMEN
DEL TUFO / DOGLIAND

DOLCETTO DOC VIGNA SPINA  29,-€ 9-€ 19-€
REBSORTE: 100 % DOGLIANI

BESCHREIBUNG: RUBINROT FARBE. INTENSIVER GERUCH MIT
ELEGANTEN ANHALTENDEN NUANCEN VON REIFER FRUCHT. ANGENEHM
TROCKEN UND HERB, ANHALTEND, VOLL UND AUSGEGLICHEN

ECLISSE

REBSORTE: ~ 100& DOLCETTO
BESCHREIBUNG: INTENSIVES RUBINROT MIT GRANATROTEN REFLEXEN.
INTENSIV, CHARAKTERISTISCH, MIT ANKLANGEN VON REIFEN KIRSCHEN
& TYPISCHEN LEICHTEN KRAUTERNOTE.

31-€12-€ 21-€

BIANCO LANGHE CANAPINO  28-€ 8,00€ 18-€
REBSORTE:  80% CHARDONNAY / 20% FAVORITA

BESCHREIBUNG: LEICHT UND ELEGANT. REBSORTEN TYPISCHE NASE
NACH APRIKOSE, WEICH UND GESCHMEIDIG AM GAUMEN, ANGENEHME
VANILLENOTE UND HINTERGRUNDIGE SUBE, DABEI FRISCH &
UNAUFDRINGLICH

2 CEPPI 23,-€ 7,-€ 19,506
REBSORTE:  80% DOLCETTO, 20% CHARDONNAY
BESCHREIBUNG: ANGENEHM FRUCHTIG, TROCKEN,, VOLL &
AUSGEWOGEN. KEINE SAURE

STEFANO ROSSOTTO
ARMONIA
REBSORTE: ~ 100% CORTESE

BESCHREIBUNG: STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN, FRUCHTIGE,
ZITRUS- UND SALBEINOTEN, TROCKEN, FRISCH UND HARMONISCH

28-€ 8-€18-€

0,75L 02L zum
MITNEHMEN

SAUVIGNON BLANC 29-€ 850€ 19-€
REBSORTE:  100% SAUVIGNON

BESCHREIBUNG: KLARE STROHGELBE FARBE, DIE AROMEN SIND INTENSIV,
MIT FRUCHTIGEN NOTEN VON MANGO, GRUNEM APFEL UND WEIBEN
BLUMEN.IM GAUMEN IST ER FRISCH, TROCKEN , ZART & MINERALISCH. ER
HAT EINE GUTE STRUKTUR UND NACHHALTIGKEIT

BARBERA DOC COLLINA TORINESE 31,-€ 9,50€ 21,-€
REBSORTE:  100% BARBERA

BESCHREIBUNG: RUBINROT FARBE. INTENSIVER GERUCH VON ROTEN
FRUCHTEN, PFLAUME, BROMBEERE UND VEILCHEN. VOLLMUNDIG & FRUCHTIG

ALBUGNANO

REBSORTE:  100% NEBBIOLO
BESCHREIBUNG: LEUCHTENDES ROT MIT GRANATROTEN REFLEXEN,
GEWURZE, ROSE, VERWELKTE BLUMEN. VOLL, ANGENEHM TANNINHALTIG,
WILDE BROMBEERE

31,-€ 9,50€ 21,-€

MONFERRATO CHIARETTO
REBSORTE: ~ 100% FREISA

BESCHREIBUNG: INTENSIVES KIRSCHROSA, ROTE FRUCHTE, DUFTEND,
INTENSIV, FRISCH, SUBLICH, ANGENEHM AROMATISCH

23,-€ 7,-€ 19,50€

CANTINA MONPISSAN

BONARDA

REBSORTE: ~ 100% BONARDA
BESCHREIBUNG: MIT BREITEM UND ELEGANTEM DUFT, LEICHT PRICKELND

28,-€ 850€ 18-€

GRIGNOLINO
REBSORTE:  100% GRIGNOLINO

BESCHREIBUNG: KIRSCHFARBE, IM GESCHMACK TROCKEN UND INTENSIVES
AROMA

28,-€8,50€ 18,-€

ROERO ARNEIS
REBSORTE:  100% ARNEIS
BESCHREIBUNG: KLASSISCHER WEIBWEIN, SEHR VOLLMUNDIG.

28,-€ 8,50€ 18,-€

ROERO ARNEIS TONI BEL
REBSORTE: ~ 100% ARNEIS

BESCHREIBUNG: KLASSISCHER WEIBWEIN, REICH AN BLUMIGEN NOTEN, ZU
APERITIFS UND GANZE MAHLZEIT

30,-€ 9,50 € 20,-€

ROSE PINUTIN ROSE
REBSORTE:  100% NEBBIOLO

BESCHREIBUNG: BESONDERS FRISCHES, FRUCHTIGES UND ANHALTENDES
AROMA.

28-€850€ 18-€



CAMPARI ORANGE /SODA
APEROL SPRITZ / HUGO

MARTINI BIANCO/SECCO
SPUMANTE AUS CILENTO

FIANO TRAUBE
FLASCHENGARUNG

Gl

COCA COLA / LIGHT
FANTA/SPEZI

SPRITZIGE APFELSCHORLE
ORANGENSAFT/SCHORLE
SURGIVA WASSER MEDIUM
SURGIVA WASSER NATUR
MALZBIER

LEMON SODA ITAL. LIMO
ORANGE SODA ITAL. LIMO

6%@ & HMFO

FLASCHENPILS

RADLER

HELLES HEFEWEIZEN
ALKOHOLFREIES WEIZEN
ALKOHOLFREIES PILS
APFELWEIN/SAUER/SUSS

4CL
02L
4CL

0,75L
0,1

0,33L

0,33L

033L
02L/04L
05L/0,75L
05L/0,75L
033L

0,33L

0,33L

033L

033L

05L

05L

0,33 L FLASCHE
025L/05L

©w
oo
[—]—}

5,50 €
8,00€
5,50 €

380€
380€
3.80€

3,50/5,00€
450/550€
450/5,50€

400€
400€
4,00€

400€
4,00€
5,00€
5,00€
400€

4,00/6,00€

ROTWEIN TROCKEN

WEISSWEIN TROCKEN

MOSCATO WEISS-IEBLICH-PERLEND
DELICIOSO ROT-IEBLICH-PERLEND
ROSE  TROCKEN

PROSECCO TROCKEN

dyefi
SAMBUCCA

AMARETTO

LIMONCELLO

GRAPPA DIVERSE SORTEN
AVERNA

RAMAZZOTTI

G

ESPRESSO DOPPIO
ESPRESSO MACCHIATO
ESPRESSO CORRETTO
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

02L/0,75L
7,00/24,50€

02L/0,75L
7,00/24,50€

0,2L/0,75L
8,00/27,50€

0,2CL
0,2CL
0,2CL
0,2CL
0,4CL
0,4CL

400€
400€
400€
100€
500€
5,00€

280€
450€
3,00€
450€
350€
3,50€



